An Guata!

Suppen, Vorspeisen und Salate

Tagessuppe
Rinderkraftbriihe

mit Flidle oder Leberspitzle und Gemiisewiirfel

Lauwarmes Carpaccio vom Tafelspitz

mit Gemiisewiirfel, Zwiebelringen und Hausbrot

Blattsalatteller
an Hausdressing

Gemischter Salatteller
an Hausdressing

Hiihnerbruststreifen
gebraten oder gebacken,
auf Blattsalaten an Hausdressing

Rinderfiletstreifen vom Lindle-Rind

mit Schalotten gebraten, auf Blattsalaten
an Hausdressing, dazu Hausbrot

Gebackene Zanderknusperle

auf Blattsalaten an Hausdressing,
oder mit Pommes Frites und Ketchup
dazu Sauce Remoulade

Knoblauchbrot

7,20
klein 5,40

11,80
klein 7,40

17,60
klein 12,80

22,70
klein 17,80

20,80
klein 15,80

3,50

Hausspezialititen & Traditionelles

Knusprig gebratenes Schweinshixle
an dunkler Sauce, mit Sauerkraut
und Semmelknodel

Schweinsfiletmedaillons
rosa gebraten, an Pfefferrahmsauce,
mit Speckbohnen und Kroketten

Gebackenes Hiithnerbriistchen
in Kiirbiskernpanade, mit Kartoffel-Niisslesalat,
Kiirbiskernol und Preiselbeeren

Filetsteak vom Lindle-Rind ca. 250g
an Rotweinsauce, mit Pommes Frites,
buntem Gemiise und Kriuterbutter

Gebratenes Zanderfilet

mit Butterkartoffele
dazu Blattsalat

Rudis Kalbsbratwurst

mit Rostzwiebeln, Kartoffelsalat und Senf

20,70

Gerostete Kalbsleber

in Zwiebelsauce, mit Butterreis oder Rosti

Rindssauerbraten
an dunkler Sauce, mit Blaukraut
und Butterspitzle

Wiener Schnitzel
mit Pommes Frites oder mit Butterkartoffele
vom Schwein

vom Kalb

Grillteller mit Filets

von Rind, Schwein und Huhn

mit Speck, Wiirstle und Pommes Frites,
dazu Grillsauce und Kriuterbutter

Vegetarisch & Vegan

Vorarlberger Kisknopfle
Bregenzerwilder Mischung von , Kisecaspar®
mit Kartoffel-Blattsalat und Réstzwiebeln,
auf Wunsch mit Apfelmus

Spinatknédel

mit Bergkisespinen und zerlassener Butter

Selbstgemachte Dinkelniidele - vegan
mit Wokgemdise, Pilzen und Kokosmilch

Fiir die ,,Kleinen“ — bis 12 Jahre

Kinder-Wienerschnitzel mit Pommes
Panierte Hiihnerstreifen mit Pommes
Wienerle mit Pommes

Spitzle mit Sauce

Immer wieder gut

Wienerle
mit Senf, Kren und Hausbrot

Woaurstsalat - garniert
mit Hausbrot

Lumpensalat - garniert
Wurstsalat mit Bergkise, dazu Hausbrot

Bregenzerwilder Bergkise

mit Hausbrot und Butter

Unser geschultes Personal informiert Sie gerne iiber allergene Zutaten / Fast alle Hauptspeisen auch als kleinere Portion erhiltlich / Preise in Euro inkl. Steuern und Abgaben.

1860

Brauereigasthof

REINER

Desserts & Eis

Warmer Apfelstrudel
mit Sahne und/oder Vanilleeis (Aufpreis)

Wolfis Tiramisu

Topfen-Nougatknédel
auf Himbeerspiegel

Palatschinke

mit Marillenmarmelade
mit Vanilleeis, Schokoladensauce und Sahne

Gemischtes Eis
mit Sahne

Heifle Liebe
Coupe Dinemark
Eiskaffee
Affogato

Kugel Eis von Mévenpick
Vanille, Schokolade oder Erdbeer

Alkoholfreie Getrianke

Montes Mineralwasser
perlend oder natur

Glas Quellwasser

Sodawasser

mit frischem Zitronensaft,
Himbeer- oder Holunderbliitensirup

Fruchtsaft
Apfel, Orange, Johannisbeer oder Mango

mit Soda- oder Quellwasser gespritzt
Eistee Pfirsich

Schweppes

Tonic Water oder Bitter Lemon

Limonaden
Coca Cola / Zero, Mezzo Mix,
Sprite, Almdudler

Zum Wohl! i

Bieriges

Reiner Bier — vom Fass

Gosser Mirzen — vom Fass
Radler siif8 oder sauer - vom Fass
Helles alkoholfrei

Meckatzer Weizen - vom Fass
Urweizen (dunkel)

Hefeweizen alkoholfrei

Weifdweine

Weifd sauer oder siifd

Griiner Veltliner - Landwein

Griiner Veltliner — Kremser Kogl

Meinhard Forstreiter, Kremstal

Nonnenhorner Weiflburgunder

Winzerhof Gierer, Bayerischer Bodensee

Riesling vom Urgestein
Bannert, Weinviertel

Chardonnay classic
PMC Miinzenrieder, Neusiedlersee

Rotweine

Rot sauer oder siif
Zweigelt - Landwein

Rosé Zweigelt
Rabl, Kamptal

Zweigelt — Neusiedler DAC

J. Klein, Neusiedlersee

Blaufrinkisch classic
Hans Igler, Mittelburgenland

Monachus — Cuveé CS/SL/ZW

Berger Leginthov, Neusiedlersee

Primitivo 12e mezzo
Varvaglione, Apulien, Italien




